Etiketten zu ,,Geschenke aus der Kiiche"

®

Backmischung fr

SCHOKO-MANDEL-

Muppins

HEISSE

Mischung fur

¥ ORANGEN-

(fur 12 Stuck); j

Schattenmorellen (Abtr.gew. 185 g)
abtropfen lassen (130 g). 100 g Butter
in Sticken im Mixtopf
3:30 Min./50°C/Stufe 2 schmelzen.
In der Zwischenzeit ein 12er-Muffin-
blech mit Papierférmchen auslegen.
Zwei Eier und den Zucker aus dem
Glas dazu geben, 1 Min./50°C/Stufe 4
vermengen. Backofen auf 180°C Um-
luft vorheizen. Restlichen Glasinhalt
zugeben, 15 Sek./ . /Stufe 4 unter-
rihren. Schattenmorellen zugeben
und mithilfe des Spatels unterrihren.
Die Muffinférmchen ca. zu %5 mit
dem Teig befillen und
ca. 20-25 Min. backen.

W

(fur 4 Tassen) j

300 g Milch im Thermomix
4 Min./90°C/Stufe 1 erwdrmen.
Mischung aus dem Glas zugeben
und 10 Sek./*> /Stufe 2 mischen.
In einen Becher geben
und geniellen!

—ailis

A

(fir ca. 35 Stuc;)j

200 g Butter in Stiicken und Glas-

inhalt im Mixtopf 25 Sek./Stufe 4

vermengen. Teig aus dem Mixtopf

zu Kipferl formen und auf ein mit
Backpapier belegtes Blech legen. im

vorgeheizten Backofen bei 160°C Um-
luft ca. 12-15 Min. backen. Wer mag,
bestdubt die fertigen Kipferl
mit Puderzucker.
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selbstgemachte
Backmischung

(fur 6 Stuck) ; j

530 g Milch und 3 Eier in den
Mixtopf geben und 15 Sek./Stufe 4
vermengen. Mix aus dem Glas
zugeben und 15 Sek./Stufe 4
vermengen. In einer Pfanne mit
etwas Ol zu 6 Pfannkuchen
ausbacken.
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Tubertitan

(fir 3-4 Port)

30 g Parmesan im Mixtopf 8 Sek./Stufe 8
reiben. Umfillen. 1 Schalotte in den Mixtopf
geben und 5 Sek./Stufe 5 zerkleinern. 30 g

Butter zugeben und 3 Min./120°C/Stufe 1

MISCHUNG FUR

v schmelzen. Risotto-Mix zugeben und
& 3 Min./120°C/ <) /Stufe 1 ohne Messbecher
' dinsten. 60 g Weillwein zugeben und

1 Min./100°C/ < /Stufe 1 abldschen.
550 g Wasser, 1 TL Gemisebrihpulver, etwas
frisch gemahlenen Pfeffer und %2 TL Salz
zugeben und 17 Min./100°C/ ¥ /Stufe 1
kochen. In der Zwischenzeit die Pinienkerne
in einer Pfanne ohne Fett rosten. Umfullen.
Am Ende der Garzeit 10 g Butter und den
geriebenen Parmesan zugeben und
1 Min./ ) /Stufe 1 unterriihren.

Mit Pinienkernen bestreut servieren.

MISCHUNG FUR

. Lubereitun D
}D (fiir 1 Blech)
100 g Milch (1,5 %) und 230 g F | X

Wasser zusammen mit der Mi-
schung in den Mixtopf geben und
4 Min./Teigstufe verkneten. Teig

auf ein mit Backpapier belegtes

Backblech geben und mit den

Handen zu einem rechteckigen

MISCHUNG FUR

Fladen ziehen. Ca. 60 Min. gehen
lassen. Am Ende der Gehzeit, den
Backofen auf 220°C Ober-/Unter-

hitze vorheizen. Vertiefungen in
das Brot driicken und mit Olivendl
betrdufeln. Mit etwas Meersalz be-

streuen und ca. 15 Min. backen.
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%%gmeif )

(Salatdressing
1 TL Salatfix mit 3 EL Wasser,
1 EL Olund 2 EL dunklem

Balsamicoessig verrihren.
Wer mag, kann noch Senf und
Honig dazu geben.
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HREIDELBEER-
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GRANBERRY'

HIMBEER- NEKTARINEN-

kw/%w kw%zgm

ENERCGY- MUSLI-

Kiegel

KNUSPER-

Wisli =

BLAUBEER-
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